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Graciano, Tempranillo.

Venta Jalon es el nombre con el que bautizaron los
antiguos lugarenos al paraje sobre el que se asienta hoy en
dia Bodega Rioja Vega.

La finca |7 de Venta Jalon fue plantada hace 20 ahos en
suelo franco arcilloso con presencia de cantos rodados,
favorecen vinos de buena concentracion, perfiles
varietales y taninos maduros.

Las condiciones son favorables durante todo el ciclo, algo
mas complicado el final de vendimia. Decisivas las
operaciones en verde como los aclareos y los cuidados
sanitarios. Vendimia en fechas normales en nuestra zona.

Fermentacion alcoholica de 8 dias. Maceracion con
hollejos durante 10 dias. Temperatura maxima de
fermentacion de 29°C.

Estancia en barricas de roble americano y francés durante
dos ahos seguidos de un reposo minimo de 9 meses en
botella.

Presencia imponente, capa alta aln con componente
morado. Vino con mucha entidad propia.

Aromas profundos, predominan los varietales y del
terruno del que procede. Son balsamicos y especiados.

Entrada firme, con cuerpo vy calidez. Ligeros matices
minerales en su recorrido. Bien estructurado, expresivo y
persistente.
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